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MENÚ COLORES  
 

MENÚ ROSA  MENÚ BLANCO 
 
PARA PICOTEAR 

 
� ENSALADA DE SALMÓN MARINADO CON HUEVAS 

AHUMADAS 
� REVUELTO CON NUETRAS COSAS 
� SURTIDO DE IBÉRICOS CON QUESO DEL CERRATO 
� PIMIENTOS DEL PIQUILLO EN ENSALADA CON 

BONITO Y ANCHOAS 
� ENSALADA MIXTA 

 
2º PLATO  (A ELEGIR) 

 
� ESCALOPINES  DE TERNERA AL VINO DE MARSALA 

CON PATATA PANADERA 
� SALMÓN AL HORNO CON CREMA DE VINO BLANCO 

 
 

POSTRE 
 

� HELADO CON CHOCOLATE  
 

� VINO, CAFÉ, ORUJOS Y CAVA 
 

 
PARA PICOTEAR 

 
� ENSALADA DE SALMÓN MARINADO CON HUEVAS 

AHUMADAS 
� REVUELTO DE COSAS 
� SURTIDO DE IBÉRICOS CON QUESO DEL CERRATO 
� PIMIENTOS DEL PIQUILLO EN ENSALADA CON 

BONITO Y ANCHOAS  
� ENSALADA VERDE CON GAMBAS. 

 
2º PLATO  (A ELEGIR) 

 
� CARRILLERAS DE TERNERA A CON PERFUMES DE LA 

RIBERA DEL DUERO 
� ENTRECOT CON GUARNCION 
� PBACALAO CON SALSA DE TOMATE , CON 

PIMIENTOS Y CALABACIN 
� MERLUZA RELLENA DE SALMÓN MARINADO EN 

SALSA  
       FRONDOSA 

 
POSTRE 

 
� FLAN DE MANZANA CON COULIX DE FRAMBUESA 

 
� VINO, CAFÉ, ORUJOS Y CAVA 

 

25,60.-€ + I.V.A.  29,20.- € + I.V.A. 

   

MENÚ ROJO  MENÚ AZUL 
 
PARA PICOTEAR 

 
� VERBENA DE  NUESTROS CANAPÉS 
� ENSLADA DE COGOLLOS CON ANCHOAS Y BONITO. 
� REVUELTO DE COSAS 
� SURTIDO DE  EMBUTIDOS IBÉRICOS 
� PIMIENTOS DEL PIQUILLO VERDES RELLENOS DE 

MORCILLA DE VILLADA 
� ENSALADA DE SALMÓN MARINADO CON HUEVAS 

AHUMADAS 
 

2º PLATO  (A ELEGIR) 
 

� LECHAZO  CHURROASADO A NUESTRO MODO 
� ENTRECOTDE AÑOJO CON GUARNICIÓN, SALSA DE 

QUESO, PIMIENTA O SETAS. 
� MERLUZA RELLENA DE SALMÓN MARINADO EN 

SALSA FRONDOSA. 
� RODABALLO AL CAVA CON SALSA DE  GAMBAS. 

 
POSTRE 

 
� PROFITEROLES CON HELADO Y CHOCOLATE 

 
� VINOS RIBERA, CAFÉ, ORUJOS Y CAVA 

 

 
PARA PICOTEAR 

 
� LANGOSTINOS AL CAVA 
� ENSALADA DE COGOLLOS CON ANCHOAS Y BONITO. 
� REVUELTO  DE MOOLEJAS DE LECHAZO CON 

PATATA, PIMIENTO Y CALABACÍN 
� SURTIDO DE  EMBUTIDOS IBÉRICOS 
� PIMIENTOS  DEL PIQUILLO RELLENOS DE MARISCO 
� ENSALADA DE SALMÓN MARINADO CON HUEVAS 

AHUMADAS 
 

2º PLATO  (A ELEGIR) 
 

� LECHAZO  CHURROASADO A NUESTRO MODO 
� ENTRECOT DE AÑOJO CON GUARNICIÓN, SALSA DE 

QUESO, PIMIENTA O SETAS 
� RAPE AL HORNO CON PIÑONES 
� MERLUZA RELLENA DE SALMÓN EN SALSA 

FRONDOSA. 
� RODABALLO AL CAVA CON SALSA DE GAMBAS. 

 
POSTRE 

 
� SEMIFRIO DE QUESO CON CREMA DE MANZANA 

REINETA. 
 

� VINOS RIBERA, CAFÉ, ORUJOS Y CAVA 

32,85.- €  + I.V.A.  37,15.-  € + I.V.A. 

 

ESTOS MENÚS SE ELABORAN A PARTIR DE 4 PERSONAS 
AGRADECEMOS NOS RESERVEN EL MENÚ MÍNIMO CON UN DÍA DE ANTELACIÓN.- NO VALIDO PARA COMUNIUONES 


